BEVANDE

ACQUA

NATURALE O LEGGERMENTE FRITTANTE MICROFILTRATA (I L)

BEVANDE ANALCOLICHE IN VETRO

COCA COLA, COCA TERO, FANTA, SPRITE (33 (L)

ROSS0
ROSSO
ROSSO
BIANCO
BIANCO
BIANCO

PERONI CRUDA
PERONI CRUDA
PERONI CRUDA
GRUNGE IPA
HB

€130

€ 3.00

VINO DELLA CASA

/4 LT
/711
| LT
/4 LT
/711
| LT

BIRRA

03 L1

0.9 I

| LT
6.8%V0L-073 LT
31%V0L-03 LT

€ 3,00
€ 200
€ 9,00
€ 3,00
€ 200
€9.00

€ 400
€ 6.00
€ 12,00
€ 13,00
€ 300

ANTIPASTI SPECIALI DELLO”CHEF

TARTARE DI TONNO ROSSO CON MIRTILLI E DRESSING AL PISTACCHIO
€ 1300
BACCALA" MANTECATO CON CHIPS DI TUCCHINE ALLA SCAPECE E NUVOLE DI BURRATA
€ 13,00
TAGLIERE DI FORMAGGI, SALUMI, OLIVE £ CONFETTURE
€ 12,00

CAPRESE DI BUFALA CAMPANA
CON ALICI DEL CANTABRICO, ARANCE E CROSTONE ALLE OLIVE DI GAETA

€ 12,00
CRUDITE DI VERDURE DI STAGIONE CON RICOTTA FARCITA E UOVO CROCCANTE
€ 12,00

FAGOTTINI DI BRESAOLA RIPIENI AL FORMAGGIO CREMOSO
U FINOCCHI CROCCANTI E SALSA AL MANGO GHIACCIATA

€ 13,00

(N

SUSHI CALABRESE SPECIAL
CAPICOLLO, BUFALA E RUCOLA
€ 100
SALAME, RICOTTA E OLIVE
€ 100
POMODORI SECCHI, ALICI E FORMAGGIO CROTONESE
€ 100

PROVOLA SILANA, NDUJA £ CIPOLLA CARAMELLATA
€ 700




|'NOSTRI FRITTI E SFIZIOSERIE

SUPPLY'
€130

SUPPLI" CON 'NDUJA
€200

CROCCHETTE DI RICOTTA £ SPINACI 4§
€150

CROCCHETTA DI MELANTANA 4
€100

FIORI DI TUCCA PASTELLATI
€200

CARTOCCIO DI VERDURE PASTELLATE 44
€ 400

FILETTO DI BACCALA" PASTELLATO
€ 300

FRITTO SICILIANO CON PANELLE DI CECI E CROCCHETTE DI PATATE
€ 400

MOTIARELLA IN CARROZZA SERVITA CON SCAROLA SALTATA
€900

PIZIOTTELLA CON POMODORO, BUFALA, BASILICO E PARMIGIANO
€ 400

GRAN FRITTO SANLOLLO
(PANELLA, CROCCHETTA, POLPETTA DI MELANTANA, MOTIARELLA IN' CARROTZA, FRITT] VEGETALI)
€100

SFOGLIE PATATE /¢
€300

SEOGLIE CACIO E PEPE/IENTERO
€330

(N

(N

(N 0 N ~

(N

(N

BOSCAIOLA
MOZZARELLA, FUNGHI, SALSICCIA

TROPEA
MOTIARELLA, CIPOLLA DI TROPEA, BURRATA, PANCETTA

CAPRICCIOSA
POMODORO, MOTZARELLA, FUNGHI, CARCIOF, CRUDO, OLIVE, UOVO S0DO

AMATRICIANA
POMODORO, GUANCIALE, PECORINO

FOCACCE

BIANCA
0LI0, SALE, ROSMARINO

BUFALA
PACHINO, MOZIARELLA DI BUFALA

VEGETARIANA
TUCCHINE, MELANIANE E PEPERONI GRIGLIAT

BURRATA
BURRATA, RUCOLA, MELANTANE

ROBIOLA
ROBIOLA, MELANTANE GRIGLIATE, POMODORI SECCHI, SALSA AL BASILICO

BRESAOLA
BRESAOLA, RUCOLA, SCAGLIE DI PARMIGIANO

PISTACCHIO
MOZZARELLA, MORTADELLA, SALSA DI PISTACCHI. PARMIGIANO, GRANELLA DI PISTACCHIO

SANLOLLO
RICOTTA, TUCCHINE MARINATE, MANDORLE TOSTATE, MIELE

ROTOL

GORGONTOLA, MOZIARELLA, 'NDUJA
(RUDO, MOTZARELLA, RUCOLA
FIORI DI TUCCA, MOTTARELLA, ALICI

€730
€130
€3.00

€3.00

€ 330
€ 8.00
€100
€ 3,00
€ 100
€830
€ 3,00

€ 8.00

€ 100
€ 100
€ 100



(N

("N

("N

(N

(N

LE PILLE

(S

MARGHERITA
POMODORO, MOTIARELLA, BASILICO

PARMIGIANA
POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, PARMIGIANO, BASILICO

CALABRESE
POMODORO, MOZZARELLA, 'NDUJR, SALAME PICCANTE

ORTOLANA
POMODORO, MOZZARELLA, VERDURE GRIGLIATE

TONNO E CIPOLLA
POMODORO, MOZZARELL, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, TONNO

FIORI DI ZUCCA
MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA, ALIC)

FUNGH|
MOTIARELLA, POMODORO, FUNGH

NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, ALIC!

SCAROLA
MOZZARELLA, SCAROLA, ALICI, OLIVE DI GRETA

SANLOLLO

POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, PACHINO, RICOTTA SALATA

CARCIOF!
MOZZARELLA, CARCIOF, GUANCIALE, PECORINO

GORGONZOLA E 'NDUJA
MOZZARELLA, GORGONZOLA, 'NDUJA

PANCETTA
MOZZARELLA, PANCETTA ARROTOLATA, STRACCHINO

TARTUFO
MOZZARELLA, CREMA DI TARTUFO, CHAMPIGNON, PROVOLA, SPECK

CONTADINA

POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE, OLIVE NERE, PECORINO

€ 6,00
€300
€130
€130
€300
€830
€100
€ 100
€800
€300
€300
€300
€300
€830

€800

| NOSTRI PRIMI PIATT]

PACCHER] SANLOLLO
(VONGOLE, SPECK, FIORI DI TUCCA, PESTO DI RUCOLA E GAMBERI)

€ 12,00
SPAGHETTONI ALLE VONGOLE VERACI CON TARALLI AL PEPE
€ 11,00
RISOTTO AGLI SPINACI, NUVOLE DI BURRATA £ CARPACCIO DI GAMBERI ROSSI™

€100

LASAGNE VEGETARIANE BIANCHE 44
€ 10,00

LASAGNE ALLA BOLOGNESE CLASSICHE

€ 10,00

CAPPELLACCI RIPIENI DI CERNIA

AL PROFUMO DI LIMONI E BOTTARGA GRATTUGGIATA

€ 1200

LA TRADIZIONE ROMANA
CARBONARA
€900
AMATRICIANA
€ 9.00
CACIO £ PEPE %
€900
BIS CUCINA ROMANA
€ 12,00




ALLA SCOPERTA DEI NOSTRI SECONDI PIATT] LE INSALATE DEL SANLOLLO

STEAK DI POLLO ARROSTITA RADICCHIO, NOCI, ARANCE, PECORINO ROMANO %
ACCOMPAGNATA CON SALSA GUACAMOLE E PATATE NOCCIOLA AL PROSECCO € 300
€ 1600 LATTUGHINO, RUCOLA, MAIS, PARMIGIANO, POMODORO
ENTRECOTE DI MANTO DANESE (230 GR) £ 300 o
CON RUCOLA, PACHINO, E SCAGLIE D1 PARMIGIANO SERVITA SU PIASTRA ROVENTE '
€ 18,00 INSALATA VERDE CON AVOCADO, CROSTINI DI PANE, MOTZARELLA DI BUFALA, OLIVE 4§
FILETTO DI SALMONE FRESCO €300
CON CARPACCIO DI TUCCHINE MARINATE. SCAGLIE DI MANDORLE TOSTATE, MIELE E BURRATA LATTUGA CROSTINI DI PANE. PANCETTA CROCCANTE. POMODORO. UOVA SODE.
€ 16,00 MAIONESE. YOGURT
SPIGOLA SANLOLLO RIPIENA AL SALMONE €400
CON VERDURE DI STAGIONE, PATATE AL VAPORE E SALMORIGLIO R
€13.00 BRUSCHETTE
SARDE RIPIENE ALLA BECCAFICO —
CON PANE. UVETTA. PINOLI E FINOCCHIETTO CON INSALATINA AL TAGLIO BIANCA Vv
€ 1400 €100
POMODORO E BASILICO &
—— €150
CONTORNI
— VERDURE GRIGLIATE &
VERDURE DI STAGIONE €200
¢ 100 WE DI OLVE
VERDURE GRIGLIATE €790
€ 1,00 :
VERDURE RIPASSATE SALSICCIA
€ 1,00 €290
PATATE ﬁLOBORNo v _
€L
PATATE FRITTE® M

€ 400 € 130



